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Die Kontrollstelle

ABCG Agrar-Beratungs- und Controll GmbH ABCG
bestétigt hiermit, dass die Landmarkt-Betriebe 2 Sgar Beratungs
Biohof Werner GbR Silvia und Norbert Werner GbR
Raiffeisenstrale 13 Raiffeisenstrafle 13

36148 Kalbach-Mittelkalbach 36148 Kalbach-Mittelkalbach

fiir der Stufe der Erzeugung fiir die Stufe der Verarbeitung und Vermarktung

die Kriterien fir

Direktlieferanten
hinsichtlich der Hygieneanforderungen erfiillen.
HACCP-Konzept

Betriebs- und Personalhygiene
Gute Herstellungspraxis
Kennzeichnung

Das Zertifikat gilt fur folgende Produkte:

Rindfleisch, Schaf- & Lammfleisch, Schweinefleisch

und Produkte daraus:

Haussalami, Lammwurst mit Rind, Delikatess-Lammsalami,
Salamlstlcks Cevapcici mit Rind, Schiferstecken,
Kalbsbratwiirstchen, Werners Bio-Griller, Kalbspfefferwiirstchen,
Merguez Bratwurstchen Lammbratwurstchen Kalbfleischwurst,
Lammleberwurst, Kalbsleberwurst, Lammfleischwurst,
Lammschinken, Rinderschinken, Bio-Rindswiirstchen, Bio-
Schwemeschmlzel Bio-Schweinegulasch, B|o-Schwe|nesteaks aus
dem Kamm, Bio-Schweinesteaks aus der Lachse, Kalbsschnitzel,
Kalbsbraten, Kalbsgulasch, Kalbsteaks vom Riicken,
Kalbsbeinscheiben, Kalbslende, Lammkotletts, Lammkeule mit
Roéhrenknochen, Lammkeule in Scheiben, Lammschnitzel, Lamm-
Braten, Lamm-Gulasch Lammsteaks aus der Schulter, Lammsteaks
aus der Keule, Lamm-Haxen, Lammiachse, Lammiende, Medallions
vom Weideschaf, Lamm-thnpfanne, Lamm-Sahne-Geschnetzeltes,
Lammbolognese, Lammgulasch, Kalbsholognese, Kalb-Sahne-
Geschnetzeltes

Die Einhaltung der Kriterien zur Hygiene wurde durch ein
Betriebsaudit am 26.09.2025 Gberprift und in einem Kontrollbericht
dokumentiert.

Zertifikat-Nummer: 11041-15-2025-1-H

Das Zertifikat ist giltig bis zur Zertifizierung 2026

aber langstens bis 31.12.2026.
Es erlischt automatisch mit Beendigung des Kontrollvertrages.
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Alsfeld, den 17.12.2025 Unterschrift /Stemk -,"i*‘ﬂuh‘“ '

ABCG Agrar%m&mgﬁtmu GmbH

An der Hessenhalle 4 | 36304 Alsfeld | www.abcg-alsfeld.de
akkreditiert nach DIN EN ISO/IEC 17065




